
Atelier vigneron
Mercredi 19 octobre à 19h00

pour réserver: contact@restaurantdesevaux.ch ou 022 793 00 93

 

  

89.- CHF
par personne
Menu 3 plats 

+
4 dl de vins 

Verre d’accueil
Chardonnay

Entrée
Naturellement Vôtre ( blanc)

 Tempura de filets de perche du lac Léman
sur lit de salade mélangée

Plat
Syrah Indigenève (rouge)

  Pavé de rumsteck,
confiture d’échalotes au vin rouge,

gratin de pommes de terre et légumes de saison

Dessert
Flûte enchanté ( mousseux extra brut)

Moelleux au chocolat,
boule de glace spéculos

et crème anglaise

Au plaisir de partager ce moment avec vous ! 

Accord mets & vins
MENU DÉGUSTATION

Mercredi
19 octobre à 19h00

89.- CHF
par personne

Vigneronne & œnologue
Sophie Dugerdil 

Domaine Dugerdil

intervention & dégustation en présence de Sophie Dugerdil 
nombre de places limitées 


