Mercredi 89.- CHF

At e l i er Vi g neron 1#octebre & BOE CQ par personne

Mercredi 19 octobre a 19h00

MENU DEGUSTATION
cAecerd mels & vins

Verre & accuedld

Chardonnay

Enteée

Naturellement Vétre [ blanc]
_ Tempura de filets de perche du lac Léman
89.- CHF \ sur lit de salade mélangée

par personne

Menu 3 plats
Plat

+
4 dl de vins o
Syrah Indigeneve [rouge]

Pavé de rumsteck,
confiture d’échalotes au vin rouge,
gratin de pommes de terre et légumes de saison

Vigneronne & cenologue : Dessert
. . FlOte enchanté [ mousseux extra brut]
SOphIe Dugerd”. Moelleux au chocolat,

boule de glace spéculos

Domaine Dugerdil - i
et creme anglalse

intervention & dégustation en présence de Sophie Dugerdil
nombre de places limitées

2% - |
M3 Au plaisir de partager ce moment avec vous !

Restaurant des Evaux

authenticité & terroir




